BODEGAS FRANCO-ESPANOLAS - FUNDADAS EN 1890 - D.0O.Ca. RIOJA
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Amarillo limén con tonos pajizos. Palido.

Intensos aromas a fruta de hueso madura, citricos y fruta blanca.

Sabroso, equilibrado y muy fresco.
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Elaborado con uvas de las variedades Viura y Tempranillo Blanco.

;Ti'u.. A El mosto se obtiene cuidadosamente a partir de una seleccién de uvas
_‘;:: .l seguida de una fermentacion controlada en depdsitos de acero inoxidable.
i 1 Este proceso, llevado a cabo a una temperatura precisa de 16°C, realza y
e preserva los delicados aromas frutales caracteristicos de las variedades de
i uvas empleados para su elaboracion. Asi se garantiaz también conseguir un
e A vino fresco y expresivo.
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_lill . Por su frescor es ideal para acompafiar pescados, mariscos, comida asiatica y

carnes blancas.

Grado alcohélico: 12,5%
T ey Servir a 8-10°C.

e T——__-

BODEGAS FRANCO-ESPANOLAS

C/ Cabo Noval 2, 26009 Logrofio (La Rioja) | Tel +34 94125 13 00 | francoespanolas.com



