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[l est fascinant de voir comment les vins racontent des
histoires a travers leurs millésimes et leurs processus
d'élaboration. Revenir aux origines avec le Bordéon
Vina Sole et ressusciter la tradition de le qualifier de
Gran Reserva est une décision qui trouvera surement
un écho aupres des amateurs de vin qui apprécientla
qualité et I'héritage. En rendant hommage aux
millésimes 1978 et 1982, on ne reconnait pas seulement
le parcours du vin, mais on cherche également a
retrouver l'essence de ce que signifiait a I'époque un
élevage plus long et, par conséquent, une plus grande
complexité dans ses saveurs el ses aromes. Celte
vision de retour a un style plus traditionnel et
enraciné dans l'histoire peut attirer un nouveau public
et raviver l'intérét pour un vin qui possede déja un
héritage historique.

Borja Eguizabal - CEO Bodegas Franco-Espanolas -

ANCIENS MILLESIMES

Vina Soledad
Gran Reserva 1982

Vina Soledad
Gran Reserva 1978
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Un Homenaje al Viricdo
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Apartir de /a COSECHA de VIURA e Vifiedos

Vin blanc issu du cépage Viura.
De robe jaune pale. Tres
aromatique, fruité, frais et léger
au palais.

Vin blanc issu des cépages Viura
et Malvasia. Elevé en fiits de chéne
pendant trois ans et affiné en
bouteille le reste du temps. De
robe jaune paille. Doté d'un
bouquet exceptionnel qui nuance
des aromes tres nets. Savoureux
au palais avec une longue
persistance.

Idéal pour accompagner les
poissons fins et les fruits de
mer.

Degré d'alcool : 11,5 °
Evaluation du millésime par le
Conseil Régulateur :
EXCELLENTE

BoT. 5 0001 / 7.057 Idéal pour accompagner toutes
sortes de poissons et de fruits de

mer.

DENOMINACION DE OLIGEN CALIFICADA

Degré d'alcool : 12 °
Evaluation du millésime par le
Conseil Régulateur : TRES BONNE
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Borddn Virfia Sole est une représentation fidele des vins
blancs de garde classiques de la Rioja.

EN QUETE D'EXCELLENCE

A ses débuts, la gamme de ce vin était complétée par deux autres : un Reserva et un
Gran Reserva. Un vin blanc historique de la Rioja issu du cépage Viura, fermenté et
élevé en flts, héritier d'une longue tradition. Il n'est élaboré que lors des trés bons ou
excellents millésimes. A la fois complexe et tendu, c'est un vin passionnant congu
pour une longue garde.

Le nom de ce vin lui vient d'une vigne attenante au domaine qui s'appelait : VINA DE
LA SOLEDAD.

UN HOMMAGE A NOS RACINES

Nous voyageons vers nos origines en récupérant la catégorie de GRAN RESERVA
qu'arboraient déja les millésimes 1978 et 1982, dont les récoltes ont été qualifiées
respectivement de Trés Bonne et Excellente. Le vignoble, d'ou proviennent les raisins
de ce joyau viticole, affiche une moyenne d'age de 80 ans et une altitude de 640 m
avec une exposition nord. Il est situé sur un sol alluvial appartenant a un ancien
glacier dans le tres prisé Alto Najerilla, au sud-ouest de la Rioja. Cette enclave est
idéale pour supporter les étés les plus chauds. Les conditions parfaites pour élaborer
un vin doté d'une grande structure, d'une belle acidité et d'une longue garde, avec un
potentiel allant jusqu'a 10 ans. Les vignes a partir desquelles il est élaboré sont les
mémes que celles utilisées pour notre excellent vin Diamante de Graciela. Ce vin est
un hommage évident a nos racines.

ELABORATION ET ELEVAGE

Elevé pendant 36 mois en flts de chéne frangais pour un affinage ultérieur en
bouteille pendant 24 mois. Soit un total de 5 ans. Le vin a fait I'objet d'un batonnage
quotidien pour favoriser le transfert de ces lies (mannoprotéines), permettant ainsi
d'obtenir un vin avec plus de volume de maniere naturelle.

DEGUSTATION ET ACCORDS
Robe: couleur jaune paille avec des reflets dorés marqués, nette et brillante.
LC/} ” Nez: la phase olfactive présente une onctuosité particuliére, avec une note rappelant
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la creme catalane légérement brilée. Il exhale également des fruits a noyau trés
mUrs, comme l'abricot sec, ainsi que de fines notes vanillées et toastées.
%”a d)gé 4 Bouche: en phase gustative, ce vin gras s'exprime par une sensation tactile
glycérique. Ony retrouve les fruits a noyau et les notes rappelant I'élevage dans un
- bois noble bien intégré au vin. Il se distingue par une trés belle acidité et une certaine

Un Homenaje al Videdo .““‘“ Wt S o =
seciccion TETE DE C I,{'%El g’j minéralité. ) .
Agarticde la COSECHA de VIURA e Viedos Skt Un blanc passionnant congu pour une longue garde”.
Bor. ¥ 001 / 7057 Parfait pour accompagner les plats de riz, les poissons et les viandes blanches. Idéal
méme comme vin de dessert avec un fromage affiné. Il s'laccorde également trés
DEKokinacion 0p ORIGEN CALITICADA bien avec des mets tels que le tartare de thon rouge ou les asperges blanches de la

Rioja.

Température de service : 12 °C. A consommer de préférence avant 2032.




