
Robe: Rouge grenat aux reflets rubis.

Nez: Complexe et enveloppant, avec des notes de fruits mûrs compotés, 
d'épices comme la noix de muscade et la cannelle, de fruits secs, des touches 
balsamiques, ainsi que de subtiles notes de vanille, de clou de girofle et de 
cèdre.

Bouche: Attaque douce, milieu de bouche équilibré avec des tanins mûrs et 
bien fondus. Finale longue, ronde et persistante.

AU VIGNOBLE
Raisins de Tempranillo provenant de vignobles de la Rioja Alta et de la Rioja 
Alavesa, orientés au sud et situés à 575 mètres d'altitude. Le climat à dominante 
atlantique apporte de la fraîcheur et une acidité naturelle qui sublime le caractère 
variétal.

AU CHAI
Vendanges manuelles, suivies d'un égrappage et des fermentations alcoolique 
et malolactique en cuves. Le vin est élevé pendant 36 mois en fûts de chêne 
français et américain à chauffe moyenne, avec des soutirages tous les six mois 
pour une clarification naturelle. Il s'affine ensuite en bouteille pendant 24 mois 
supplémentaires.

À TABLE 
Un accord idéal pour les viandes rouges rôties, les plats de gibier et les fromages 
affinés
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