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i ROSE DEMI-SEC

Robe: Rosé aux reflets rose fraise.

N

Nez: Fruits rouges frais, bonbons a la fraise et péche.

Bouche: Ample, fraiche et soyeuse. Un bon équilibre entre l'acidité et la
douceur persiste en finale.

AU VIGNOBLE

Elaboré a partir du cépage Tempranillo.

AU CRAI

Les grappes de raisin réceptionnées dans le conquet sont égrappées et
° pressées. Le mott est clarifié dans des cuves en acier inoxydable et, une fois
[a/?m limpide, entame sa fermentation a une température contrdlée comprise entre
14 et 16 °C. La fermentation est partiellement stoppée par refroidissement

SEMI DULCE

o o afin de préserver les sucres naturels, ce qui confére au vin son caractére
Q’ rwase o e
distinctif.

A TABLE

Sa douceur et sa subtilité s'accordent parfaitement avec les pates, les pizzas,
les carpaccios, les plats de riz et la cuisine mexicaine épicée.

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

EMBEOTELLADO EN LA PROPIEDAD

DEPUIS 1890
BODEGAS FRANCO-ESPANOLAS



