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Blanco Semidulce- Joven

L
Ela bﬂ ra Ciﬂn: Su peculiaridad se encuentra en las variedades que lo
componen, Viura v Chardonnay,
Tradicionalmente, los blancos de Rioja v de nuestra bodega en particular, se han
basado ¢n su mayvoria en la variedad Viara, Sin embargo, la aprobacion de
nuevas variedades por el Consejo Regulador, ha permirido investigar nuevas
posibilidades, nuevos ensamblajes v como no, poder llevar a cabo provectos que
fransmitan NUevas sensaciones,
Para Talla Diamante se han seleccionado distintas parcelas partiendo de la
premisa de que fa edad de las cepas de Viaea debia ser superior a 30 anos, Cepas
enratzadas en suclos arcillo-calizos de la zona mas occidental de Rioja. La
plantacion de Chardonnay se encuentra en la Rioja media, a una alvimud de 690
metros, Bl suelo es arcillo-arenoso, Dada la juventud de las cepas, se realiza una
seleccion previa de las mismas para la claboracion de este vino,
Previa maceracion en frio, se inicia la fermentacion de ambas variedades con el
fin de exteaer I mayor complejidad aromética posible, Se paraliza la
fermenracion cuando ¢l nivel de dulzor, acidez v estructura son los adecuados

para obrener un vino de altdsima calidad,
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Cﬂtﬂ.. De color amarillo pajizo con hermosos destellos verdes, desraca en
nariz por sus notas de fruta blanca madura, frotas exodea v citrico,
Lin boca se expresa con potencia, amplitud v perfecto equilibrio grado-acidez,

Final elegante v muy fresco por sus notas citricas v carbdnico nartaral,
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T‘ Marldﬂle: Aperitivos, pescados, mariscos, arroces, postres, platos

fricys.

? Grado alcoholico: 129 vol

'@Temperatura de consumo: s8°c
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75% Viura Amarillo pajizo con  Notas de fruta Amplitud y
25% Chardonnay destellos verdes madura y citricos  perfecto equilibrio

grado-acidez
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