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Elaboracion
Extraccién del mosto y fermentacion del mismo en
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Sorcte

depositos de acero inoxidable a una temperatura
controlada de 16 °C, que nos permite potenciar los
aromas frutales de la variedad.

Lorden Cata

Brillante color amarillo pélido. Sus intensos

2 ';:""' aromas frutales lo convierten en un perfecto vino
ire P
. e monovarietal, muy limpio y franco en la bocay
muy ligero en el paladar.
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Pescados, mariscos, legumbres, verduras, aperitivos y
i queso de cabra.
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100% Viura Brillante amarillo Intensos aromas
palido frutales
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= Muy limpio y franco.
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’ - v Ligero en paladar




