DIAMANTE
TINTO GRIANZA

ELABORAGION

Realizada la seleccion del fruto, la elaboracion se basa en el despalillado de los racimos y un suave

estrujado de las uvas para realizar posteriormente la fermentacion alcohdlica y la fermentacion maloldctica,

CRIANZA

Tras la fermentacion malolctica el vino envejece en barricas de roble francés y americano durante
12 meses con trasiegas cada 6 meses. Posteriormente se afina en botella,

CATA

De color rojo y ribetes rubf, expresa en nariz marcadas notas de frutas maduras, recuerdos de tostados y
apuntes a vainilla. En boca destaca su paso suave con buena estructura y taninos elegantes.
Su final aporta notas de frutas y especias.

MARIDAJE

Legumbres, carnes blancas y a la brasa, queso de oveja, pastas y frituras en general.

75% Tempranillo, 12 meses Rojoy ribetes rubf
25% Garnacha Tinta en roble americano y francés
Fruta madura, Suave con final de frutas
recuerdos de tostados y y BSpecias

apuntes a vainilla
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